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José Félix Cibriain Sabalza
Pilar Garcia Granero




Nominaciones del rosado (Fuente wein plus)

Bermejo Cerasuolo
_ Roseewein

Weibherbst Aloque
- Rosado
»@ Ojo de Perdiz
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Archivo Real y General de Navarra y Archivo Dicesano de Pamplona
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Distintas nominaciones en Navarra

Vino Moscatel
Vino Truyllacas

Vino cocido @
Vino de Maturano

Vino Bermejo

Vino Clarete

Vino Colorado o~
EVENA




Vino Bermejo
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1412 Vino Bermeillo
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El rey D. Carlos Ill mandé pagar 13 carapitos de vino Bermeillo, para el dia en que el
Mariscal, su hijo bastardo, y Mosen Juan de Ezpeleta , fueron hechos caballeros.
Caja 101, n°25 AGN
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1600 Clarete en Izu (ADP)

Pedro de Espinosa, mercader de Pamplona, contra D. Miguel de Izu, vicario del lugar
de lzu, reclamandole 12 ducados, importe de 30 cantaros de vino clarete, a razon de
20 tarjas el cantaro.

Secr. Garro C\222 Nro. 1314 fols. (ADP)
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Libro de Tazmias de la Parroquia de Sada (1688-1840)
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Total diezmo SADA (céntaras)
2000
1500
1000
500
0
1688 1708 1728 1748 1788 1808 1828
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1760. Sentencia del tribunal eclesiastico relativo al diezmo de la
parroquia de Sada

. “....cumplan en pagar a la Parroquia de la expresada villa el diezmo que a cada uno le correspondiere
de la uva Berués en su misma especie y calidad sin compensarlo ni hacerlo con uva Mazuela o de
otra calidad inferior y sin fraude ni perjuicio alguno....”

VINO DE MAZUELA VINO DE BERUES VINO CLARETE
Reparto decimal CARGAS CANTAROS PINTAS CARGAS CANTAROS PINTAS CARGAS CANTAROS PINTAS
OBISPO 17 6 4 6,5 3
ABAD 26 4 6 9 12 4 5
BENEFICIADOS 8 11 3 3 5
TOTAL 69 22 11 16 27,5 27 11 15 0
Vino CLARETE
Vino de BERUES
ot el el 17%
/\ [i/?“’ j’ £ i 7 d- ;{) ({7{; Vino de7 ZMO/:\ZUELA v
: . 1760 DIEZMO EN SADA EVENA



1791 Modo de hacer el vino en los vinedos del Reyno de Navarra

D. Joseph Antonio Valcarcel

Las suertes de vino que se hacen, son blanco, colorado y tinto.

278 . AGRICULTURA GENERAL,
CAPITULO XIIIL.

DEL CULTIVO DE LAS VINAS ¥ MODO
. de hacer ¢l Vino en algunos Viriedos dek

Reyno, -
Blanco Colorad
“Se saca de lo pisado o
solamente lagrima sin mezcla de
prensado, de la uva Berués porsi  “se hace de cualquiera de los dos géneros del Berués o del Tempranillo y
sola, o por mitad con el de la Garnacha, solos cada uno por si, revueltos todos, o parte de alguno o
Tempranillo” de algunos de ellos. Su fabricacion se reduce a mezclar con el mosto de lo
pisado puesto en la cuba lo prensado y lo reprensado, y echarlos algo del
Tinto orujo del Berués y Tempranillo o mejor de la Garnacha de secano”

“El vino tinto se hace ordinariamente
de la Mazuela o de cualquiera de los

otros viduefos, o de todos juntos, v
por ser la clase inferior de los vinos. EVENA



1850 Tratado de vinificacion

José Hidalgo Tablada fue profesor en la Escuela Especial de Agricultura de Tudela en la década de 1850, el
primer centro de formacion técnica en la provincia. Durd poco, siendo sustituida por el instituto de segunda
ensefianza, a lo que se aplicaron los fondos de la fundacion Castelruiz que eran los que habian permitido su
creacion.

TRATADO ‘
| TRATADO
DE VIRINICAGRON, TRATADO -

| e CULTIVO DE LA VID

DESCRIPCION DE ALGUNOS INSTRUMENTOS QUE SIRVERN PARA

FPERFECCIONAR ESTE ARTE, EL MODO DE USARLOS Y FAB RI G AGI O N D E V IN DS EN EspAﬁA
SUS VENTAJAS. ] Y MODO DE MEJORARLO,
EN

POR

POR D. JOSE DE HIDALGO TABLADA 1
' ’ DON JOSE DE HIDALGO TABLADA,
S maq”::‘.:!;:i:::or‘:l‘ .1';"!,\’:::.{:;,.:‘: Bl T Sk ESP ANA Y EL ESTRANJERU » Caballero de Ia nm:iaﬁ:‘ ;rﬁ;ﬁ:ﬂf%a}l:;ré: g:l‘;r‘;":::faudn. de la de Cir-

los 111, de la de San Juan de Jerusalen, y ofras; Caledritico de Agri-
cullura y Oficial de la Administracion publica, cesanfe. Invenfor de
alqunas mdquinas aralorias, premiadas en 1848, Premiado en las Espo-
siciones publicas de Sevilla y Jerez en 1858. Con medalla de oro, por la
Real Academia de Ciencias exaclas, fisicas y naturales de Madrid, en con-
curso pblico, y de igual suerte por la Sociedad econdmica de Jerez. Socio
de mérilo de la de Baeza, de nimero de la Matritense, Jerez y Tudela,
corresponsal de la de Valencia, y propielario cultivador.

POR

- DOY JOSE DE HIDALGO TABLADA,

: Capilan de Caballeria , refivado;
Caballero de la nacional y militar diden de Sen Fernando; de la de Cir-
los IIT; de la de Sun Juan de Jerusalen y otras Catedratico de Agricullurg
¥ oficial de Arbministracion publice, cesnule. Inventor de algunas mdquinas
aralorias, prantadas en 1848, Premiado en las Esposiciones piblicas de
Sevilla y Jerez en 1338, Con medalla de ore. por {a Real Academia de Cien~
cias exactas. fisicas y naturales de Madrid, en concurso piblico, y de iqual
suerie por lo Sociedad econdmica de Jerez. Sdcio demeérito de la de Baeza,
de nitinero de la Malrilense, Jerer y Tudeln; corresponsal de la de Valencia,
‘ y propietario culltvador.

SEGUNDA EDICION ,
CORREGIDA Y MEJORADA CON NUEVOS DATOS.

LIBRERIA Y FABRIC
de Rayados )
deLUIS Niugjp

Espaseria 14 Barcelong

MADRID.

ESTABLECIMIESTO TIPOGRAFICO DE ANDRES PERA,
calle dr Leganitos, nsm, 24,

LIBRERIA 11 ESTA , EDITORE?,

B

1850, B
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1865 Buenaventura de Castellet

VITI C’ w L} U RA / ..en los vinos que se preparen tan solo\

0 4‘ con uvas negras o tintas macerando los
”;p 2 LU Lt s mostos un solo dia con las peliculas y

. =N e SN pepitas de dichas uvas, se obtienen vinos
ik _;*,_ CULTIV DE LA VID de color “rosado”, mientras que sila
, ﬁ“ VINOS de maceracion se prolonga tres o cuatro dias
| g, iy los vinos resultantes son rojos.

—~' A
e .-v,' - - .
o = > . O
= .'1
\ﬁ . - !

:'_. T

; 'wf

7 ZYEDICIOR nu*ablr.-me-n-;f correqgida
_,.-' y aumentada contemiendo un es-

Y tens 1 & mrnma“t_ﬁe capitulo sobre
) g LA FILOKERALAS CEPAS AMERICANAS ¥ €1 % 1LDIU
-y -

PASCUAL AGUILAR. Editor
Caballerne L VALENCIA. )
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1870 Tratado de los vinos de Navarra. Benito Eraso y Sarri

-~

)14

E=

- TRATADO

B. 2. 1 S.

EXCMA. DIPUTACION FORAL Y PROVINCIAL.

IMPRENTA PROVINCIAL,

' Para la elaboracién de los “vinos rosados” los cosecheros

VINOS ﬁﬁgﬁAVARRA, utilizan la nata o porcion mas exquisita del mosto, que fermentada
SOBE 10 VIVHIACON TR MG, sola, da por producto lo aqui conocemos con el nombre de

“vino de lagrima”

4 )

Llamaré vinos rosados a aquellos que por su

color se hallan comprendidos entre los blancos ___Jules Guyot
y los tintos, y que se conocen en el comercio “*@%

con los nombres extrafios de vinos grises,

pajizos, ojo de perdiz, etc...

\_

/

Los vinos rosados , poco extendidos y A
conocidos en el comercio, son elaborados
unicamente por los propietarios de viias,

ricos y hospitalarios , quienes los destinan
\_ para el consumo interior de su casa




1870 Tratado de los vinos de Navarra. Benito Eraso y Sarri

En la confeccion de vinos rosados se pueden seguir dos métodos distintos

El primer método consiste en practicar todas las operaciones que exige la
elaboracion de los vinos tintos, con la sola diferencia de verificar el primer
trasiego, veinticuatro o cuarenta y ocho horas despues de encubado
el vino.

A continuacion el vino a medio fermentar se pasa a las barricas.

?ﬁ'

r

L

- TRATADO

' DR LOS

VINOS DE NAVARRA

sealioo I! UKA BAEVE BOTIG)

SOBRE LA VINIFICACION llllL “MEDO,

OBRA ESCRITA_
. 2O0R
=. E. ¥y S.

¥ DEDIGAOA A LA

EXCMA. DIPUTACION FORAL Y PROVINCGIAL.

BN

PAMPLONA.

IMPREINTA PROVINGIAL,
& cargo de V. Cantera.

— w  Mep
1870. . ""iﬁ’}

El segundo método consiste en colocar en una vasua cualqmera el mosto

destinado a la elaboracion del vino y agregar luego a éste la cantidad de hollejo que

se juzgue necesaria.

v

N &~

—
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1870 Vinificacion tradicional

La capacidad de los lagos es de 10 cargas a
60 que hacen de 110 a 660 arrobas
navarras; pues se calcula que una carga de
uva de 11 arrobas, da 10 cantaros de

mosto.
\’J‘
EVENA



1870 Vinificacion tradicional

Yo no recomendaré a todos los propietarios de Navarra la elaboracion en grande escala de
los vinos rosados, a causa de los gastos que ocasiona la compra de las barricas nuevas, pero si
aconsejaré a los propietarios ricos de nuestra provincia que ensayen, aunque sea en pequena
escala, la elaboracidn de los referidos vinos, los que, dado caso que no se destinen al consumo
publico, haran la delicia de aquellos sefores, figurando dignamente en las mesas de los s
mIismos. EVENA



Siglo XX
En Navarra se recuperan los niveles prefiloxericos. Con los vifiedos recuperados, el acceso al
mercado francés obstaculizado por los aranceles, salvo en situaciones especiales como los anos
de la 1° guerra mundial, y el consumo de vino en el mercado a la baja, el sector vitivinicola del
Alto Ebro entro en su verdadera y duradera crisis de sobreproduccion que marcara su destino en
las préximas décadas.

Abandono del sistema
de elaboracion
tradicional

Cooperativismo
agrupacion de
elaboracion

v
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1912 Congreso Nacional de Viticultura.

! mciasdn e ORI

7. REGION AGRONOMICA —NAVARRA ¥ VASCONGADAS

Cemprende las provinclas da NAVABRA, ALAVA, VIECAYA y GUIPUSC0A | e v Aoz AR Ay R \s
| = P R IR R Idem. PRSI, convniers Murchante.......... 'll"mlq'-l.g,
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Eﬂruéﬂ Eﬂtﬁﬂ dﬂ gﬂtﬂ dﬂ Tudﬂi‘ DO o v a5 5 o [dem.
Blanoa Graciano de Fitero
Bomagastro Jerdnimo
Borgues Mazuels comin

& . Garnacha es la variedad que da en

‘ ”TAEULTUR el Mal' | Navarra sus vinos de alta

| ' | graduacion alcoholica, y Berués
= o r | los tempranos claretes de sus

y Ponencias preseniadas (] = | _ Ny comarcas mas al norte

(_'."Yb

|
Memoria General l
|
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Evolucion de las variedades patrimoniales tintas en Navarra

= [IBERACION .
PIANTACION=  =0IDIO= = ORDENACION =
1780 1854 1975
100 FTEMPRAVIILO == A 4
GARIACHA [TNTA
75
50 | MAZUELA
25
BERIES
SI6L0 SIGLO SI6[0 SI610
XU XIX XX
En el ambito de produccion de Navarra el Rosado solo se ha confeccionado a partir de variedades tintas

v
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1917-1956 Apolinar Azanza Azcona “Ampelos”

Siendo la Garnacha con mucho, la vinifera predominante, ella tendra que servir como base para las
explotaciones vinicolas que ahora se intenten

~

K En los anos veinte se inicio timidamente la elaboracion de
claretes o rosados obtenidos mediante la inmediata o0 muy
proxima separacion de hollejos, donde se contiene la
enocianina, antes de que, con la formacion de alcohol, este
disuelva el color, taninos hasta constituir el tipico vino tinto, rojico,
\ mas 0 menos azulado, segun la variedad y la acidez fija....

/ La Garnacha produce normalmente trece a quince grados
alcohdlicos y acidez fija equilibrada. Vinificada para clarete, con
muy corto contacto de las peliculas donde se guarda el color,
resultan vinos rosado franco, muy agradables al paladar
desde el primer ano de su elaboracion

- J

EVENA



1954 Vinos navarros. Daniel Nagore.

Al correr de los anos y con gran incremento en los ultimos,

los rosados navarros, gratos, y desprovistos de la
aspereza propia de su escasez en tanino, se han ido
imponiendo en los mercados, hasta tal punto que su
cotizacion por hectogrado supera en dos o tres pesetas
la de los tintos de igual origen.




1954 Vlnos navarros. Daniel Nagore

_____
111111

\d

' : Y como natural consecuencia de menos de la decima parte que se
s’ dedicaba a claretes hace veinte ainos, se acercan ahora al
cuarenta, proporcion en cierto maxima, limitada en la practica por su

manera de elaborarlos mediante el “Sangrado” ' \




1954 Normalizacion de la denominacion “Rosado”

Los vinos claretes, llamados asi por su color abierto y poco intenso, pueden también
denominarse ROSADOS, atendiendo a su tipo de coloracion. Elaborados casi siempre,
aqui, con las mismas uvas de la garnacha roja o tinta, resultan, no obstante muy diferentes a los

tintos.
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1954 Categorizacion de los vinos rosados navar

55 vinos
38 rosados

8.\

Desde la aparicion o intensificacion de los rosados
navarros, se ha logrado una importante baza comercial a
nuestro favor.

-

Sy : Apenas rosado  Rosado brillante I_Rosado Casi ojo de gallo
transparencia intenso
Intensidad 15 2a3 3a4 4as
colorante

Bl +TESSaBTas T YT
La intensidad colorante de este primer grupo de claretes era de 2,3 como promedio, con escasa variacion entre
ellos, si bien eran algo mas coloreados. Anticipemos que los compradores en los ultimos afos, se inclinan por los
claretes de color poco intenso.
La acidez total media, fue de 6,2y 6,7, En general acideces en torno a 7,5 son sensiblemente excesivas.
Cuando la intensidad de color torna a vinos mas coloreados entran en la categoria de “ojos de gallo®. Claretes
magnificos en conjunto.




Procedencia

Bod. Coop. Ablitas
Bod. Coop. Murchante
Bod. Coop. Sada

Bod. Coop. Aibar

Bod. Coop. Sangliesa
Bod. Coop. Liédena
Bod. Coop. Cirauqui
Bod. Coop. Lorca

Bod. Coop.Pitillas

Bod. Coop. Cascante
Bod. Coop. Cintruenigo
Bod. Coop. San Martin de Unx
Bod. Coop. Sada

Bod. Coop. Mendigorria
Bod. Coop. Larraga
Bod. Coop. Andosilla
Viuga de Gurpegui San Adrian
Bod. Coop. Azagra
Bod. Coop. Falces
Bod. Coop. Artajona
Bod. Coop. Villatuerta
Bod. Coop. Urbiola
Bod. Coop. Arroniz
Bod. Coop. Los Arcos
Cosecheros reunidos Olite
Bod. Coop. Corella
Bod. Coop. Garinoain
Bod. Coop. Tafalla
Bod. Coop. Lerga

Bod. Coop. Lumbier
Bod. Coop. Eneriz

Bod. Coop. Sesma
Bod. Coop. Olite

Bod. San vidal Olite
Bod. San vidal Afiorbe
Bod. Allo

Garnacha gris

Color y transparencia

rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
Apenas rosado
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
Algo intenso
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
Casi ojo de gallo
rosado brillante
rosado brillante
Algo intenso
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado brillante
rosado
rosado brillante

Intensidad
colorante

25
25
2,4
23
2
23
2,1
22
2,4
25
2
15
2,4
23
2,7
2,1
25
2,1
3
23
2,1
19
2
2,4
2,4
4
23
2,4
38
2,4
25
23
2,1
2,4
22
23
15
2,4

Olor y sabor

Normal algo poso
Normal
Normal
Normal
Normal

Grato, algo sulfuroso
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal
Normal

Algo acido

normal

Algo acido
Normal

Algo &cido

Ligeramente aspero

Algo acido
Normal
Normal
abocado

Normal algo &cido
Normal
Normal
Normal

Algo acido
normal
verde

Densidad a 15° Extracto seco

0,989 19,2
0,9892 20,6
0,9879 17,2
0,9881 18
0,9875 16
0,9915 24
0,9887 18
0,9884 17,6
0,988 17
0,9892 19
0,9904 20,2
0,989 18,8
0,9901 20,6
0,9894 18,6
0,99 19,8
0,9894 19,2
0,9892 18,2
0,9906 21,6
0,9889 18,3
0,9896 18
0,9893 18,4
0,9893 18,4
0,9893 174
0,9896 18,1
0,9898 19,4
0,9914 214
0,9904 19,4
0,9908 18
0,9903 18,8
0,9972 33,1
0,9907 19,4
0,9901 18,8
0,9901 18,8
0,9891 17
0,9907 18
0,99 16
0,9909 178

0,990 19,1

Alcohol
Malligand

16,3
16,8
16,3
16,5
16,6
16
16
16,5
16
15,9
15,1
15,9
15,8
15,5
15,5
15,8
15,5
15,8
15,9
15,1
15,5
15,5
15,1
15
15,5
14,8
14,8
14,5
14,6
14,8
14,5
14,8
14,7
14,8
13,8
13,6
13,6
15,4

1954 Categorizacion de los vinos rosados navarros.

Acidez total
tartarico

5
6.4
6,6
6,6
6,7
6,2
56
6,3

6
6,2
6,5
48
6,9
6,9
6,3
58
6,2
6,7
6.4
75
75
6,9
79
6,7
75
6,7
8,5

6

6
6,7
75
6,6
6,7
6,3
7.1
57
8,1
6,6

Acidez volatil

0,55
0,57
0,57
0,6
0,78
0,7
0,61
0,63
0,54
0,5
0,69
0,54
0,58
0,54
0,63
0,76
0,54
0,64
0,63
0,72
0,63
0,55
0,6
0,58
0,66
0,57
0,54
0,63
0,78
74
0,51
0,67
0,61
0,6
043
038
0,43
2,6

g
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1958. Se constituye la D.O. Navarra

Acidez de
Grado | piyulacidn
TIPOS ”ﬂﬂ“ﬂ (1rlrico)
tolumen il
REGLAMENTO
Bt Tinto Ribera Baja ... .. o o wo| 14218 | 42 6%
DENOMINACION DE ORIGEN gmt[iiR;})'fa Alta e - E A ig ia ;'5
DSAAD IIDRRE i v oo cxmimmn s s d d
: NAyv:: s Tinto Valdizarbe ... ... oo v v 112 15| 52T
St P RO PE Rosado seco Valdizarbe... ... .. .| 11ali| 5aTh
Rosado semidulce Valdizarbe.. .| 11a 13| 41
Tinto Baja Montafia ... ...... .....| 13al16| 4a"
Tinto Alta Montafia ... .. ... .....| 11a13| 52a8
T g re—— o 0 A SR
Blanco semidulee ... ... o v o 1lald| 4al
61y | SHTM———— s - N TR i
Moscatel (Ribera Baja) . .. .| 13aly 4af e 8 o

Pero, el primer

reglamento se
publica en 1967

v
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1967. Salen al mercado los primeros vinos acogidos a D.O.

de 198321990

b
®

Hasta 1974 De 1976 .2 1978 De 1978 a 1983

de 196721983
NAVARRA =
S b navarra M
sy E :
% PURARTA
e A
navarra £

ARG,
BERNA NS «JI -.—: :r_-.--'cl
FEGCTE . I 4

De 1986 2 1992 Dea 1992 a 2003 De 2007 a 2008 A partir de 2008 EVENA



Produccion 1974-1985

Ano

Tinto

%o

Rosado

%o

Blanco

Yo

Total

1974
1975
1976
1977
1978
1979
1980
1981
1982
1983
1984
1985

52.889.883
20.384.382
52.710.094
28.225.629
305.156.578
55528536
39443121
31446833
34 882.373
21.201.973
18.787.827
36.225.214

72,81
74,55
66,72
76,98
68,20
66,98
64,75
62,74
59,70
50,75
45,66
54,38

19.307.820

9.573.144
24.822.236

1.798.790
17.377.963
25:812:566
20.010.128
17.416.505
22.084.888
18.461.017
20.958.786

26,57
24,28
31,42
21,27
30,26
31,14
32,85
34,74
37,78
44 20

446.338
459.160
1.467.260
640.812
885.100
25518835
1.462.050
1.259.661
1.476.400
2.108.200
1.391.734

27.689.160 41,57 2.694.575

0,62

181
1,86
INES
1,54
1,88
2,40
2437
2,52
5,05
3,38
4,05

72.470.041

39.416.686
78.999.540
36.665.231

57.419.641
82.892.937
60.915.299
50.122.999
59.075.461
41.771.190
41.138.347
66.608.949

]

g
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Produccion 1985-2021

B Tinto

Rosado Blanco

3 3 3
(4%) 4 4 5

36 28 34

5 (58%)

22
:SU'I] lﬂ“i I

(54%) (55%)

kﬁﬂx—mr"}g‘mtﬂhtﬂﬂ‘l
o I = I = B = IO = o o & o o
o o o o O O O 0 O 3 O
W T il gkl g g gl pgeell e

(5%) _ (9%) — (8%) (8%)  (6%)
13
28 20 19 |q 19 (25%])
(42%) (40%)  16(39%)q0, (33%)
(41%) *©

[FE“:-:I

Volumen de produccion por color de vino (1985-2021; KL)

67 4851 59 44 47 49 68 58 54 51 84 6455 72 B7 73 80 70 56 62 57 48 42 47 50 51 51 40 48 36 45 37

3 3 4 4 4

(5%) . (4%) - (5%) - (5%)  (6%) 59, 8. § B

] 6
(9%) _(10%) (11%) (13%) (13%) (15%)

18 18 17

i“-“"—'** (25%) (25%) (25%) {21-,%“ 4 14 13
(28%) (30%) (26%) 11 1 g

50 51
(70%) (70%) :59 ) 50 23

. :’Er‘:'.n } u o4 i
| I | I | I I qba | IEDH l:ba igDI | |

wamqmmhmmﬂrmmwmtﬂhmmo-—
o 2 9O D 92 09 Q9 8§ B o = v = v = oy v v ]
o o O O 99O O OO 0 O o o O O O O O O 9 99 oo 0 o
Cd 0 D O D NN DN DN NN N DN N NN NN DN DN

EVENA



Evolucion Mensajes Promocion

LOS MENSAJES

1971 Vinos de Navarra
1981 Calidad y sabor de nuestra tierra
1982 Vinos de Navarra. Nuestro vino
1982 Vinos de Navarra. Con el prestigio de los mejores.
1984 En su mesa. Nadie se lo da mejor
1986 Una exigente garantia de calidad
1987 Siglos de buen hacer
1987 Rosado de Navarra: Nervio y Juventud
1987 Es "Navarra’ Es prestigio
1987 Tradicion y caracter de una tierra
1988 Brillantes de una tierra
@95 de Navarra - Per5ona@
1990 F
92 Tintos de Navarra - En primer plano

1997 Tintos - Esencia de Navarra

2002 Tintos - El alma de nuestra tierra
2003 Tintos - Hijos de nuestra tierra

04 Tintos - Como deben ser

2006 v
2008 Tu propio estilo de vino EVENA



Primeras campanas: 1971

¥ WAMARRA

Primer cartel, datado en 1971. \?
EVENA



Primeras campanas: 1982

VINO DE NAVARRA

“Nuestro Vino”

VINO
DE NAVARRA

Con el prestigio de los mejores

& a,%

NAVARRA

Gy

Con w patrocinic
de la Excmia. Dhpastéckin Foral de Mavarmm

Campana de 1982 con el lema "MNuestro ¥ino™. En la campana de 1982 también se utilizd el lema "Con el pres-
tigio de los mejores”.

v
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DE NAVARRA

“Nuestro Vino”

Conseip Raguiodor Denominoctn Crigen Novano



Aunque se sigue haciendo la promocion de todos




Anos 2000-2007: el tinto desbanca al rosado

TiNtOSs
'de, Navarra

. i
R g



Anos 2000-2007: el tinto desbanca al rosado

M 05 DE NAVARRA
11]o DE NUESTRA TIERRA




Anos 2008-2020: vuelve la diversidad

No sé por qué
me gusta...
ipero me gusta!

WINDE 0.0,

NAVARRA

En 2008 se inicia una campana con el lema “Tu propio estilo de vino” con
presencia de juventud en las imagenes.

Winos D.O. Navana R | ‘_-"'

I propi Bstlo..

gx.

;'tu
L

Gobierno N
S A orld + NAVARRA
bl >
En 2012 se reanuda la campana “Tu propio estilo de L i \, Wo! ld to dt—fco»-er
ving con nuevas imagenes. 20y as rives i s

Htunoerescomotodos

v
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Anos 2020 hasta .... El rosado ataca de nuevo

#roseteo

VINOS D.D.
NAVARRA

\
WiNBs 0.0
NAVARRA

v
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Anos 2020 hasta .... El rosado ataca de nuevo

SI, pero...

équé rosado?

v
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Evolucion del color del rosado: caso de una bodega

<7 GRAN feudo

Judiin Chitwte

1987 1989 1994

EVENA



Evolucion del color rosado: caso de una bhodega
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