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Estimadas/os compañeras/os: 
 
 
 Tras finalizar las analíticas y las catas de los vinos de las distintas 
experiencias y ensayos de la cosecha 2022, en las que ha trabajado la Sección 
de Viticultura y Enología en la bodega experimental de EVENA, y enfrascados 
ya en el trabajo con los vinos de la cosecha 2023, disponemos de una serie de 
botellas, en número variable según la experiencia, que quizás pudieran ser de 
vuestro interés para vuestros proyectos de futuro. Así mismo, de cada una de las 
referencias contamos con la analítica completa realizada en el Laboratorio 
Enológico. 
 

Todas las vinificaciones se han realizado con los mismos procedimientos, 
uno para blancos y otros para tintos, sencillos buscando el menor 
enmascaramiento de las posibles peculiaridades o diferencias entre las distintas 
variantes, variedades y/o biotipos. En algunos casos, sobre todo con algunas 
variedades de interés, se están ensayando también algunas vinificaciones 
distintas o más elaboradas. 
 
 Como regla general, se embotellan de media 15 - 30 botellas por 
experiencia y variante y, por lo tanto, las existencias son muy limitadas. 
 

Sí estuvierais interesados, os adjuntamos el listado de experiencias de la 
cosecha 2022, de las cuales os podemos preparar lotes a recoger en las 
instalaciones de EVENA, o con las que podemos concertar catas conjuntas en 
nuestras instalaciones. 
 
Los posibles lotes se entregarán según orden de solicitud. Podéis contactar con 
nuestra Sección por las vías habituales o enviando un correo electrónico: 
viticulturaenologia@navarra.es o vitienol@navarra.es 
 
 

Esperando que sea de vuestro interés, se despiden atentamente, 
 
 
 

Ana Sagües Sarasa, Jefa de la Sección de Viticultura y Enología 
 

 
Alfredo Rueda Diez, Jefe del Negociado de Enología  

mailto:viticulturaenologia@navarra.es
mailto:vitienol@navarra.es
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EXPERIENCIA Detalles - Vinos Color 

"Cepas y vinos 

old-vidaos", 

Variedades 

recuperadas de 

viñedo antiguo. 

Cepas 

singulares 

blancas 

Oneca (ZZ01, T-18) Olite Blanco  

Musa, Variedad desconocida ZZ05 biotipo T-

25 

Blanco  

Musa, Variedad desconocida biotipo T-25, 

barrica 

Blanco  

Variedad desconocida ZZ03 T-26, Xurra Blanco  

Variedad desconocida ZZ03 T-26, Xurra Blanco  

Variedad desconocida  ZZ07 biotipo T-45 Blanco  

Variedad desconocida ZZ 06 Blanco  

Variedad desconocida ZZ09 Blanco  

Variedad desconocida ZZ10 Blanco  

Hebén Blanco  

Garnacha roya Blanco  

Garnacha blanca Ribera Baja biotipo  GB-

04  

Blanco  

Garnacha blanca RB GB-27 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-29 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-30 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-31 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-32 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-34 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-36 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-45 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-53 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-67 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-71 Blanco  

Garnacha blanca RB GB-78 Blanco  

Garnacha blanca RB  GB-141 Blanco  

Garnacha blanca  Ribera Alta biotipo GB-

27 

Blanco  

Garnacha blanca RA  GB-30 Blanco  

Garnacha blanca RA  GB-32 Blanco  

Garnacha blanca RA  GB-34 Blanco  

Garnacha blanca RA  GB-45 Blanco  

Garnacha blanca RA  GB-71 Blanco  

Garnacha blanca RA  GB-141 Blanco  

Garnacha blanca Rioja Navarra biotipo GB-

27 

Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-29 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-30 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-31 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-32 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-34 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-36 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-45 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-53 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-67 Blanco  
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Garnacha blanca RN  GB-71 Blanco  

Garnacha blanca RN GB-78 Blanco  

Garnacha blanca RN  GB-141 Blanco  

Moscatel rosa Cascante Blanco  

Moscatel rosa Olite Blanco  

"Cepas y vinos 

old-vidaos", 

Variedades 

recuperadas de 

viñedo antiguo. 

Cepas 

singulares 

tintas 

Berués finca Extremal Olite Tinto 

Variedad desconocida  ZZ04, biotipos T-39 

y T-44 

Tinto 

Rojal tinta Tinto 

Garró- Mandón Tinto 

Benedicto biotipo T-179 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-104 Tinto 

Pan y Carne Tinto 

Tinto Velasco Tinto 

Pasera biotipo T-85 Tinto 

Garzuela biotipo T-83 Tinto 

Mandregue Tinto 

Parraleta-Ribote biotipos T140 y T-141 Tinto 

Moristel Tinto 

Cabernet Sauvignon biotipo T-33 Tinto 

Gran noir + Alicante Bouschet, tintoreras Tinto 

Aubun-Ambrosina biotipo T-46 Tinto 

Mazuela Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-01 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-02 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-03 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-10 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-12 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-16 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-23 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-24 Tinto 

Tempranillo NA biotipo T-89 Tinto 

Tortozona tinta Legardeta Tinto 

Tortozona tinta biotipo T-170 Tinto 

Tortozona tinta biotipo T-20  Tinto 

Tortozona tinta biotipo T-20 Baja Montaña Tinto 

Tempranillo + Tortozona Tinta (Baja 

Montaña) 

Tinto 

Tortozona tinta Legardeta Semidulce Tinto 

Variedades 

blancas 

Maturana blanca Blanco 

Sauvignon blanc Blanco 

Verdejo Blanco 

Castellana blanca Blanco 

Variedades 

tintas 

Pinot noir Blanco 

Maturana tinta navarreteña Tinto 

Cabernet franc Tinto 

Bobal Tinto 

Mencía Tinto 

Tempranillo (50%) + Garnacha (50%) Tinto 
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Coupages tintos 

y varietales 

Garnacha (90%) + Graciana (10%) Tinto 

Garnacha  (80%) +  Syrah (20%) Tinto 

TE (80%)  + GraciaNA (20%) Tinto 

Garnacha(90%) + Syrah(10%) Tinto 

Tempranillo 100% Tinto 

Syrah 100% Tinto 

Garnacha 100% Tinto 

Tempranillo 100% Tinto 

Graciano 100% Tinto 

Mezcla tintas Tinto 

Cubiertas 

vegetales 

Tempranillo Cubierta Tinto 

Tempranillo sin cubierta Tinto 

Exp. Bacterias 

lácticas 

adicción en 

diferentes 

momentos 

BLs 1: Tempranillo Tinto 

BLs 2: Tempranillo Tinto 

BLs 3: Testigo Tempranillo Tinto 

BLs 4: Tempranillo Tinto 

BLs 5: Tempranillo Tinto 

Exp. Enzimas 

color a 

diferentes 

dosis 

ENZ 1; Enzima Rouge/Tanino: 2/20 

Tempranillo 

Tinto 

ENZ 2: Enzima Rouge/Tanino: 4/20 

Tempranillo 

Tinto 

ENZ 3; Enzima Color/Tanino: 2 /20 

Tempranillo 

Tinto 

ENZ 4; Enzima Color /Tanino: 2/40 

Tempranillo 

Tinto 

ENZ 5; Enzima Color /Tanino: 4/40 

Tempranillo 

Tinto 

ENZ 6: Enzima/Tanino: Testigo Tempranillo Tinto 

Estrategias de 

Fertilización  

Estrategia 1 Chardonnay Testigo Blanco  

Estrategia 1 Chardonnay Tratamiento Blanco  

Estrategia 2 Tempranillo Testigo Tinto 

Estrategia 2 Tempranillo Tratamiento Tinto 

Estrategia 3 Tempranillo Testigo Tinto 

Estrategia 3 Tempranillo A Tinto 

Estrategia 3 Tempranillo A+ B Tinto 

Estrategia 4 Syrah Testigo Tinto 

Estrategia 4 Syrah Tratamiento Tinto 

Estrategia 4 Tempranillo Testigo Tinto 

Estrategia 4 Tempranillo Tratamiento Tinto 

Estrategia 5 Merlot Testigo Tinto 

Estrategia 5 Merlot Tratamiento Tinto 

 


