Día 18 de octubre:

19´30 H. Recepción oficial en el Palacio de Navarra (Pamplona)  tanto de periodistas invitados como de las Mujeres Premiadas ofrecida.

21´00 H. CENA Inauguración  en el hotel NH IRUÑA PARK  con un menú de vanguardia de la cocina navarra elaborado por 3 de los mejores cocineras de la tierra.

Día 19 de octubre

Durante esta Jornada, en sesiones de mañana y tarde, se desarrollarán en Pamplona dos PONENCIAS Y CLASES MAGISTRALES a cargo de:

· Carla Latini   La pasta según Carla Latini. En Civican a las 11 h.

· Mª José San Román   El redescubrimiento del azafrán. En Cámara Navarra a las 12 h.

10´00 H. EXCURSIÓN A TUDELA para los invitados y Mujeres Premiadas. Los cocineros Enrique Martínez (Rte.  Maher de Cintruénigo) y Ricardo Gil (Rte. 33 de Tudela) realizarán en el hotel AC de Tudela una CLASE MAGISTRAL con el título: “Un menú con verduras: de principio a fin”, en el que se expondrán las nuevas creaciones de ambos chefs con las afamadas “bendiciones de la huerta local” desde el aperitivo hasta el postre.

14´00 H. Posteriormente, y sin salir de Tudela, se ofrecerá un ALMUERZO a todos los asistentes.

21´00 H. ACTO DE ENTREGA DE LOS PREMIOS EN EL BALUARTE

Día 20 de octubre

10´30 H.  CATA DE VINOS TOP ELABORADOS POR MUJERES

 12´00 H. debate con las enólogas y bodegueras sobre el presente y futuro  en el mundo del vino.

14´00 H. COMIDA DE CLAUSURA Y  HOMENAJE A LAS MUJERES DE LA GASTRONOMÍA NAVARRA con el argumento de menú: LA TRADICIÓN  DE LA COCINA NAVARRA.
