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Nació en Elizondo en 1969. 

Dedicado desde hace 25 años a la producción de leche para la Denominación 

de Origen Protegida Queso de Roncal, desde la explotación familiar 

Ernauteneko Borda, de la que toma las riendas en 2012, combina la producción 

láctea de ovino con la explotación porcina de raza autóctona Euskal Txerri. 

Desde mayo de 2019 preside el Consejo Regulador de la DO Quedo de 

Roncal, denominación de origen alimentaria más antigua del Estado otorgada 

en 1981, y amparada por la marca Reyno Gourmet, sello de referencia de la 

producción agroalimentaria de calidad de Navarra. 

Encarna el esfuerzo de muchas generaciones de población ganadera y 

productora de leche, que hace 40 años consiguieron certificar la calidad de la 

producción, y mantiene la actividad en los valles de la montaña navarra, en una 

apuesta por alimentos de calidad basados en materias primas extraídas de 

razas autóctonas latxa y rasa alimentadas con pastos y forrajes de la tierra. 

Implicado en el desarrollo y modernización de la DO Queso de Roncal, cuya 

zona de elaboración y maduración de este queso mantiene la exclusiva factura 

en los siete municipios que componen el Valle de Roncal: Burgui / Burgi, 

Garde, Isaba / Izaba, Roncal / Erronkari, Urzainqui / Urzainki, Uztárroz / 

Uztarroze y Vidángoz / Bidankoze. 

La DO Roncal aglutina más de 38.000 cabezas de ganado pertenecientes a 

128 rebaños. Roncal adquirió en 2020 un total de 2.478.000 litros de leche con 

los que se elaboraron cerca de 400.000 kilos de queso.  

En la actualidad hay 5 queserías, que necesariamente deben estar ubicadas en 

el Valle del Roncal y 128 explotaciones. Están autorizadas 14 marcas en la 

D.O.P. Roncal, lo que le convierte en uno de los activos económicos principales 

de los valles nororientales de Navarra. 

La denominación sigue contribuyendo a mantener el medio rural vivo mediante 

la fijación de población y la vertebración del territorio. 


