6.3.0.07 Reglamento de la Denominacion de Origen “Roncal” y de su Consejo
Regulador (aprobado por Orden Foral de 4 de marzo de 1991, del Consejero de
Agricultura, Ganaderia y Montes*). BON: n° 46, 12 de abril de 1991.

Afectado por:

e Orden Foral 30 de abril de 2001. (BON n°72, 13 de junio de 2001)

Modifica los articulos 5.1, 6.b), 10.1, 16.1, 31.1y 41.1.

CAPITULO I

Generalidades

Articulo 1.

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y en su Reglamento,
aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de marzo, en el Decreto 3711/1974, de 20 de
diciembre, en el Real Decreto 728/1988, de 8 de julio, y en el Real Decreto 2654/1985,
de 18 de diciembre, de traspaso de funciones y servicios de la Administracion del
Estado a la Comunidad Foral de Navarra en materia de agricultura, ganaderia y montes,
quedan protegidos con la Denominacion de Origen “Roncal” los quesos
tradicionalmente designados bajo esta denominacion geografica que, reuniendo las
caracteristicas definidas en este Reglamento, hayan cumplido en su produccion,
elaboracién y maduracion, todos los requisitos exigidos en el mismo y en la legislacion
vigente.

Articulo 2.

1. La proteccion otorgada se extiende al nombre de la Denominacién de Origen, al
nombre geografico de Belagua y a los nombres geograficos de los términos municipales
y localidades que componen la zona de elaboracion y maduracion a que se refiere el
articulo 8.

2. Queda prohibida, en otros quesos o cuajadas, la utilizaciéon de nombres, marcas,
términos, expresiones y signos que por su similitud fonética o grafica con los nombres
protegidos puedan inducir a confusion con los que son objeto de esta Reglamentacion,
aun en el caso de que vayan precedidos por los términos “tipo”, “gusto”, “estilo”,

“elaborado en”, u otros analogos.
Articulo 3.

La defensa de la Denominacion de Origen, la aplicacion de su Reglamento, la vigilancia
del cumplimiento del mismo, asi como el fomento y control de la calidad de los quesos
amparados, quedan encomendados al Consejo Regulador, al Departamento de
Agricultura, Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra, y a la Direccion General de



Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en el ambito
de sus respectivas competencias.

CAPITULO II

De la produccion de leche

Articulo 4.

La zona de produccion de leche apta para la elaboracion de queso “Roncal” comprende
las areas naturales de difusion de las razas ovinas “Rasa” y “Lacha” en Navarra.

Asimismo, se consideran incluidas dentro de la zona de produccidon las eventuales
comarcas de trashumancia de los ganados adscritos a la denominacion de origen
“Roncal”.

Articulo 5.

1. La leche que se utilice para la elaboracion del queso “Roncal” serd de oveja de las

razas “Rasa”, “Lacha” y cruce F1 Lacha por Milchschaf. (Redaccién actualizada por Orden
Foral 30 de abril de 2001).

2. El Consejo Regulador fomentara la constitucion de rebafios de las razas “Rasa” y
“Lacha”, con las dimensiones Optimas que permitan su adecuada explotacion, asi como
la adopcion de técnicas encaminadas a mejorar la productividad de los rebafios y la
calidad de la leche.

3. Las instalaciones para la explotacion del ganado ovino dedicado a la produccion de
leche con destino a la elaboracion del queso “Roncal”, serdn supervisadas por el
Consejo Regulador, a los efectos de inscripcion en los Registros a los que se refieren los
articulos 17 y 18.

4. La alimentacion del ganado respondera a las practicas tradicionales con el
aprovechamiento directo de los mejores pastos de la zona de produccion, pudiendo el
Consejo Regulador dictar normas complementarias con el fin de que la leche que ha de
ser destinada a la elaboracion del queso “Roncal” responda a sus caracteristicas
peculiares.

5. El Consejo Regulador podra proponer que sean autorizadas nuevas razas procedentes
de cruzamientos de las razas “Rasa” y “Lacha” con otras que, previos los ensayos y
experiencias convenientes, se compruebe producen leche de cantidad apta para la
elaboracion y maduracion de quesos protegidos.

Articulo 6.

La leche sera el producto natural integro obtenido del ordefio de ovejas sanas que retina
las condiciones que a continuacién se relacionan:

a) La leche estard exenta de calostros y de productos medicamentosos, que puedan
incidir negativamente en la elaboracion, maduracidon y conservacion del queso, asi como
en las condiciones higiénicas y sanitarias del mismo.



b) La leche sera entera y limpia, sin conservador alguno y con una composicion
equilibrada entre grasas y proteina, conforme a las caracteristicas de las razas
autorizadas y a la época de ordeno, para que el producto final tenga un contenido en

materia grasa no inferior al 45 por 100 sobre el extracto seco. (Redaccion actualizada por
Orden Foral 30 de abril de 2001).

c) El Consejo Regulador podra revisar las exigencias precedentes, al objeto de
introducir las modificaciones que procedan.

Articulo 7.

1. El ordefio de las ovejas se llevaré a cabo con el mayor esmero e higiene posibles, para
obtener una leche limpia, con reducida contaminacion y carga microbiana.

2. La leche se conservara a una temperatura inferior a 10° para evitar el desarrollo
microbiano, para lo cual el Consejo Regulador promovera la creacion de estimulos a las
explotaciones que posean o instalen técnicas adecuadas para el enfriamiento y
conservacion de la leche antes de su recogida.

3. La recogida y transporte de la leche se realizara en buenas condiciones higiénicas, en
cisternas isotérmicas o frigorificas, o cualquier otro sistema que garantice que la calidad
de la misma no se deteriore, siendo vigiladas y controladas estas operaciones por el
Consejo Regulador.

CAPITULO III

De la elaboracion y maduracion

Articulo 8.

La zona de elaboracion y maduracion de los quesos Roncal estard integrada
exclusivamente, por los municipios de Uztdrroz, Isaba, Urzainqui, Roncal, Garde,
Vidangoz y Burgui, que forman el Valle de Roncal de Navarra.

Articulo 9.

Las técnicas empleadas en la manipulacion de la leche y queso, el control del proceso de
fabricacion, maduracién y conservacion, seguirdn las practicas locales que se
mencionan especificamente en el articulo siguiente y que tienden a obtener productos de
maxima calidad, manteniendo los caracteres tradicionales del queso amparado por la
Denominacion de Origen.

Articulo 10.
1. Cuaj ada. (Redaccion actualizada por Orden Foral 30 de abril de 2001).

La coagulacion de la leche se provocara con cuajo natural u otras enzimas coagulantes
autorizadas, utilizandose la dosis de cuajo precisa para que se realice en un tiempo
minimo de media hora y maximo de una hora. Las cuajadas obtenidas fuera de estos
tiempos no son aptas para la elaboracion del queso "Roncal".

La temperatura de la cuajada oscilard entre 30 y 37 grados centigrados, debiendo
mantenerse esta temperatura durante todo el proceso de coagulacion, cortado y



desuerado de la pasta. 2. Prensado. Se podra realizar a mano, en el mismo molde, o en
prensa.

3. Salado. Podra ser efectuado en seco o a mano, o mediante inmersioén en salmuera. En
este ultimo caso el tiempo de inmersion no serd superior a cuarenta y ocho horas,
debiendo ser escurrido antes de pasar a las cAmaras de maduracion.

Articulo 11.

La elaboracion se ajustard en todo momento a lo dispuesto en la legislacion vigente
sobre la materia.

Articulo 12.
Se consideraran practicas prohibidas en la elaboracién de queso “Roncal” las siguientes:

a) En la leche o pasta de queso las adiciones de los acidos sérbico o propidnico y de su
sales, cualquier clase o tipo de colorantes, sustancias aromaticas o condimentos.

b) Cualquier manipulacién que tienda a modificar las caracteristicas naturales de la
corteza y en particular el recubrimiento, con ceras, parafinas, sustancias plasticas o
colorantes y las précticas de quemado y ahumado. Queda también prohibida la
utilizacion de aceites, a excepcion de los tratamientos de caracter profilactico con aceite
de oliva.

Articulo 13.

La época de elaboracién de los quesos protegidos por la Denominacion de Origen
“Roncal” estara comprendida entre los meses de diciembre a julio, ambos inclusive. No
obstante, el Consejo Regulador podra modificar la época indicada como consecuencia
de la evolucioén en el régimen de explotacion del ganado.

Articulo 14.

La maduracion de los quesos amparados por la Denominacion de Origen “Roncal”
tendra una duracion no inferior a cuatro meses, contados a partir de la terminacion de
salado. Durante este periodo se aplicaran las practicas de volteo y limpieza necesarias
hasta que el queso adquiera sus caracteristicas peculiares.

Articulo 15.

En la elaboracion de queso con destino a la exportacion y previa autorizacion del
Consejo Regulador, se podran efectuar practicas gue se consideren indispensables para
el cumplimiento de la legislacion de los paises de destino o para satisfacer las
exigencias de sus mercados dentro de las tolerancias en ellos admitidas. Antes de la
expedicion de los productos, el Consejo Regulador determinara si los quesos pueden ser
amparados por la Denominacion de Origen “Roncal” y, en caso afirmativo, extendera el
correspondiente cerfificado de denominacion de origen. En el caso de ser efectuadas
estas practicas especiales, tales quesos no podran ser comercializados en el mercado
Interior.

CAPITULO IV

Caracteristicas de los quesos



Articulo 16.
1. (Redaccion actualizada por Orden Foral 30 de abril de 2001).

El queso "Roncal" es un queso graso de corteza natural, elaborado exclusivamente con
leche de oveja de las razas a que se refiere el articulo 5.° Al término de su maduracion
presenta las siguientes caracteristicas:

Forma: Cilindrica con caras sensiblemente planas.

Altura: de 8 a 12 centimetros.

Peso y diametro: Variables.

Corteza: Dura, gruesa, aspera al tacto, grasa, mohosa o no y de color pardo o pajizo.

Pasta: Dura, con poros pero sin 0jos, con aroma y sabor caracteristicos, levemente
picante y de color blanco amarillento al corte.

Grasa: No inferior al 45 por 100 sobre el extracto seco.
Humedad: Inferior al 40 por 100.

2. El Consejo Regulador autorizard dentro de la Denominacion de Origen, el uso de
mencion “Artesano”, de acuerdo con la legislacion vigente. Puede utilizarse la mencion
“Artzaigazta” o queso de pastor si ha sido elaborado con leche cruda procedente de la
propia explotacion.

3. Los quesos deberan presentar las cualidades organolépticas caracteristicas de los
mismos, especialmente en cuanto a color, aroma y sabor. Los quesos que a juicio del
Consejo Regulador no hayan adquirido estas caracteristicas no podran ser amparados
por la Denominacion de Origen “Roncal” y serdn descalificados en la forma que se
preceptia en el articulo 32.2.

CAPITULO V

Registros

Articulo 17.

1. Por el Consejo Regulador se llevaran los siguientes registros:
a) Registros de Rebaiios.

b) Registro de Muideras o Queserias.

c¢) Registro de Locales de Maduracion.

2. Las peticiones de inscripcion en los Registros se dirigiran al Consejo Regulador
diferenciandose con finalidad censal o estadistica, y a efectos de control del Consejo



Regulador, aquellas industrias que realicen actividades de exportacion, acompafiando
los datos, documentos y comprobantes que en cada caso sean requeridos por las
disposiciones y normas vigentes, en los impresos que disponga el Consejo Regulador.

3. La inscripcidn en los Registros del Consejo Regulador sera voluntaria, al igual que la
correspondiente baja en los mismos. Una vez producida ésta, deberan transcurrir dos
aflos naturales antes de que el ganadero o elaborador pueda volver a inscribirse, salvo
cambio de titularidad del propietario ganadero o del elaborador.

4. El Consejo Regulador denegara las inscripciones que no se ajusten a los preceptos del
Reglamento o a los acuerdos adoptados por el Consejo sobre condiciones
complementarias de caracter técnico que deban reunir las queserias e instalaciones de
maduracion o curado.

5. La inscripcioén en estos Registros no exime a los interesados de la obligacion de
inscribirse en aquellos Registros que, con caracter general, estén establecidos.

Articulo 18.

1. En el Registro de Rebafios se inscribiran los situados en la zona de producciéon que
reuniendo las condiciones establecidas en este Reglamento quieran destinar su
produccion de leche a la elaboracion de queso “Roncal”.

2. En la inscripcion figurard: nombre del propietario, término municipal, numero de
hembras reproductoras y todos aquellos datos que se consideren necesarios para la
clasificacion, localizacion y adecuada identificacion de la ganaderia inscrita.

Articulo 19.

1. En el Registro de Muideras o Queserias se inscribirdn las instalaciones que estén
situadas en la zona de elaboracion y que el Consejo Regulador considere aptas para
elaborar quesos que puedan optar a ser protegidos por la Denominacion de Origen.

2. En la inscripcion figurarad: nombre del propietario y arrendatario, en su caso, razon
social, localidad y zona de emplazamiento, caracteristicas, capacidad de elaboracion,
maquinaria, sistema de elaboraciéon y cuantos datos sean precisos para la perfecta
identificacion y catalogacion de la queseria. En el caso de que la queseria disponga de
camaras de maduracion, se hara constar esta circunstancia, asi como las caracteristicas y
capacidad de la misma.

A tal fin se acompafiard un plano o croquis a escala conveniente, donde queden
reflejados todos los detalles de construccion e instalaciones.

3. En los casos de arrendamiento de queserias, el Consejo se reserva la facultad de
denegar la inscripcion en el Registro correspondiente, cuando el contrato no ofrezca las
debidas garantias de continuidad y estricto cumplimiento del Reglamento.

4. Las muideras o queserias inscritas podran elaborar quesos sin derecho a la
Denominacion de Origen “Roncal” siempre que se sometan a las normas que a tal efecto
establezca el Consejo Regulador para controlar estos productos y garantizar en todo
caso la correcta elaboracion de los quesos protegidos por la Denominacion de Origen.

Articulo 20.



1. En el Registro de Locales de Maduracion se inscribiran todos aquellos situados en la
zona de maduracion que se dediquen a la maduracién de quesos “Roncal” con
Denominacion de Origen, o con derecho a ella, asi como las instalaciones anejas
destinadas a la conservacion de estos quesos. En la inscripcion figuraran los datos a los
que hace referencia el articulo 19.

2. Los locales destinados a la maduracion o curado dispondran de temperatura constante
y fresca durante todo el proceso de maduracion y su estado higrométrico y ventilacion
seran los adecuados, ademas de cumplir los restantes requisitos que se estimen
necesarios para que el queso adquiera las caracteristicas privativas de Roncal.

3. Los locales de maduracion inscritos podran contener quesos no amparados por la
Denominacion de Origen, siempre que se cumplan las normas establecidas al efecto por
el Consejo Regulador, que permitan el perfecto control de los productos y garanticen la
naturaleza y pureza de los quesos protegidos.

4. Las firmas que realicen mas de una fase del proceso deberan tener inscritas sus
ganaderias e instalaciones en los Registros correspondientes.

Articulo 21.

1. Para la vigencia de las inscripciones en los correspondientes Registros, sera
indispensable cumplir en todo momento con los requisitos que impone el presente
capitulo, debiendo comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion que afecte a los
datos suministrados en la inscripcion cuando aquélla se produzca. En consecuencia, el
Consejo Regulador podra suspender o anular las inscripciones cuando los titulares de
las mismas no se atuvieran a tales prescripciones.

2. El Consejo Regulador efectuara inspecciones peridodicas para comprobar la
efectividad de cuanto se dispone en el parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros seran renovadas en el plazo y
forma que se determine por el Consejo Regulador. En el caso particular del Registro de
Rebafios, sus datos deberan ser actualizados todos los afios en la fecha que se determine.

CAPITULO VI

Derechos y obligaciones

Articulo 22.

1. Solo las personas naturales o juridicas cuyas ganaderias estdn inscritas en el
correspondiente Registro podran producir leche con destino a la elaboracion de queso
que haya de ser protegido por la Denominacion de Origen.

2. Sélo las personas naturales o juridicas que tengan sus locales de elaboracion inscritos
en el correspondiente Registro de la Denominacion de Origen podran elaborar, para su
posterior maduracion y comercializacion, quesos con derecho a ser amparados por la
Denominacion de Origen.

3. Solo puede aplicarse la Denominacion de Origen “Roncal” a los quesos procedentes
de los locales de maduracion inscritos, o a los procedentes de las instalaciones inscritas



en el Registro de Queserias que hayan sido producidos y elaborados conforme a las
normas exigidas por este Reglamento y que retnan las condiciones organolépticas que
deben caracterizarlos.

4. El derecho al uso de la Denominacion de Origen en propaganda, publicidad,
documentacién o etiquetas, es exclusivo de las firmas inscritas en los Registros del
Consejo Regulador.

5. Por el mero hecho de la inscripcion en los Registros correspondientes, las personas
naturales o juridicas inscritas quedan obligadas al cumplimiento de las disposiciones de
este Reglamento y de los acuerdos que, dentro de sus competencias, dicten los
Organismos competentes de la Comunidad Foral de Navarra, la Direccion General de
Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y el Consejo
Regulador, asi como a satisfacer las exacciones que les correspondan.

6. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por este Reglamento, o para poder
beneficiarse de los servicios que conceda el Consejo Regulador, las personas naturales o
juridicas que tengan inscritas sus ganaderias e instalaciones deberan estar al corriente en
el pago de sus obligaciones.

Articulo 23.

1. Las queserias inscritas podran admitir leche procedente de ganado no inscrito siempre
y cuando aquéllas se sometan a las normas que a tal efecto establezca el Consejo
Regulador para controlar esa leche y sus derivados y garantizar, en todo caso, la
correcta elaboracion de los quesos que pueden optar a ser protegidos con la
Denominacion.

2. Las firmas que tengan inscritas queserias e instalaciones soélo podran tener
almacenados sus géneros en los locales declarados en la inscripcion.

Articulo 24.

Las marcas, simbolos, emblemas, leyendas publicitarias o cualquier otro tipo de
propaganda que se utilice aplicada a los quesos protegidos por la denominacion que
regula este Reglamento, no podran ser empleados bajo ningin concepto, ni siquiera por
los propios titulares, en la comercializaciéon de otros quesos no amparados por la
Denominacion de Origen “Roncal”.

Articulo 25.

Por el solo hecho de la inscripcidn, las firmas inscritas se comprometen a aceptar las
normas de campafia que elabore el Consejo Regulador, a fin de conseguir que los
elaboradores adquieran la leche producida por las ganaderias inscritas.

Articulo 26.

1. Los quesos de Denominacion de Origen para el consumo, llevaran en su etiqueta la
palabra “Roncal” y una numeracion clave que sirva para identificar el queso y la fecha
de elaboracion. Asimismo, deberan ir provistos de una etiqueta o contraetiqueta
numerada que serd controlada, suministrada y expedida por el Consejo Regulador, de
acuerdo con la normativa establecida a estos efectos, y de forma que no permita una
segunda utilizacion de tales distintivos.



2. En las etiquetas propias de cada elaborador que se utilicen en los quesos amparados
figurara obligatoriamente de forma destacada el nombre de la Denominacion de Origen,
ademas de los datos que con caracter general determina la legislacion vigente.

3. Antes de la puesta en circulacion de etiquetas de las firmas elaboradoras inscritas, ya
sean correspondientes a quesos protegidos o a quesos sin derecho a la Denominacion de
Origen, éstas deberan ser autorizadas por el Consejo Regulador a los efectos que se
relacionan en este Reglamento.

Sera denegada la aprobacion de aquellas etiquetas que, por cualquier causa, puedan dar
lugar a confusion en el consumidor y podra ser anulada la autorizacion de una ya
concedida anteriormente, cuando hayan variado las circunstancias de la firma
propietaria de la misma, previa audiencia de la firma interesada.

4. El Consejo Regulador adoptard y registrard un emblema como simbolo de la
Denominacion de Origen. Asimismo el Consejo Regulador podra hacer obligatorio que
en el exterior de los locales de elaboracién y maduracion inscritos, y en lugar destacado,
figure una placa que aluda a esta condicion.

Articulo 27.

La expedicion de los quesos que tenga lugar entre firmas inscritas deberd ir acompafnada
por un volante de circulacion entre queserias expedido por el Consejo Regulador en la
forma que por el mismo se determine, con anterioridad a su ejecucion.

Articulo 28.

1. El etiquetado de los quesos amparados por la Denominacién de Origen “Roncal”
debera ser realizado exclusivamente en las queserias y en los locales de maduracion
inscritos y autorizados por el Consejo Regulador, perdiendo el queso, en otro caso, el
derecho al uso de la denominacion.

2. Los quesos amparados por la denominacion de origen unicamente pueden circular y
ser expedidos por las queserias e instalaciones inscritas, en los tipos de envase que no
perjudiquen su calidad o prestigio y sean aprobados por el Consejo Regulador.

3. El Consejo Regulador podréa proponer al Departamento de Agricultura, Ganaderia y
Montes que autorice a los locales de maduracion inscritos la comercializacion de los
quesos de “Roncal” en porciones, siempre que se establezca el apropiado sistema de
control que garantice la procedencia del producto, su origen y calidad, asi como su
perfecta conservacion y adecuada presentacion al consumidor.

En los envases que contengan estas porciones figurara la correspondiente etiqueta o
distintivo del Consejo, de acuerdo con lo establecido en el articulo 26.

Articulo 29.

El Consejo Regulador vigilard en cada campafia las cantidades de queso amparado por
la Denominacién expedidos por cada firma inscrita en los Registros de Queserias y de
Locales de Maduracion de acuerdo con las cantidades de leche adquirida y seglin las
existencias y adquisiciones de quesos a otras firmas inscritas.

Articulo 30.



Toda expedicion de queso amparado por la Denominacién de Origen con destino al
extranjero, ademas de cumplir las normas establecidas para el comercio exterior del
queso, deberd ir acompafada por el correspondiente certificado de Denominacién de
Origen, expedido por el Consejo Regulador, que se ajustara al modelo establecido por la
Direccion General de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, sin poder despacharse por la Aduana las exportaciones que carezcan de
dicho certificado.

Articulo 31.
1. (Redaccion actualizada por Orden Foral 30 de abril de 2001).

Con el objeto de poder controlar los procesos de produccion elaboracion y expedicion,
asi como los volumenes de existencias y cuanto sea necesario para poder acreditar el
origen y calidad de los quesos amparados por la denominacion de origen, las personas
fisicas o juridicas titulares de las ganaderias, queserias y locales de maduracién vendran
obligadas a cumplir con las siguientes formalidades:

a) Todas las firmas inscritas en el Registro de Rebafios, presentaran, a solicitud del
Consejo Regulador, declaracion de la produccion obtenida en cada uno de los rebafios
inscritos, indicando el destino de la leche, y, en caso de venta, el nombre del comprador.

b) Todas las firmas inscritas en el Registro de Queserias:

b-1) Llevaran un registro en el que figuraran diariamente los datos de cantidad y
procedencia de leche recibida, nimero de unidades de quesos fabricados y locales de
maduracion a donde se destinen estos quesos.

b-2) Presentaran al Consejo Regulador una declaracion que resuma los datos mensuales
que figuran en el registro, segiin el modelo que adopte el Consejo.

c¢) Todas las firmas inscritas en el Registro de Locales de Maduracion:

c-1) Llevaran un registro en el que diariamente se anotaran los datos referentes a
numero y procedencia de las unidades de queso que inician el proceso de maduracion, el
numero de las que finalizan este proceso y el de quesos que se expenden al mercado.

c-2) Presentaran, a solicitud del Consejo Regulador, una declaracion de los datos que
figuran en el registro y de las ventas efectuadas.

2. De conformidad con lo previsto en los articulos 46 y 73 de la Ley 25/1970, las
declaraciones a que se refiere el apartado 1 de este articulo, tienen efectos meramente
estadisticos, por lo que no podréan facilitarse ni publicarse mas que en forma numérica,
sin referencia alguna de caracter individual. Cualquier infraccién de esta norma por
parte del personal afecto al Consejo, serd considerada como falta muy grave.

Articulo 32.

1. La leche y los quesos que por cualquier causa presenten defectos, alteraciones
sensibles o en cuya produccion se hayan incumplido los preceptos de este Reglamento o
la legislacion vigente, seran descalificados por el Consejo Regulador, lo que llevara
consigo la pérdida de la Denominacion de Origen referida al lote correspondiente, o del
derecho a la misma en caso de productos no definitivamente elaborados.



Asimismo se considerard como descalificado cualquier producto obtenido por mezcla
con otro previamente descalificado.

2. La descalificacion de los quesos podra ser realizada por el Consejo Regulador en
cualquier fase de su produccion o comercializacion y a partir de la iniciacion del
expediente de descalificacion deberan permanecer debidamente aislados y rotulados,
bajo control del Consejo Regulador que, en su resolucion, determinara el destino del
producto descalificado, el cual, en ningun caso, podra ser transferido a otra queseria o
instalacion inscrita.

CAPITULO VII

Del Consejo Regulador

Articulo 33.

1. El Consejo Regulador es un Organismo integrado en el Departamento de Agricultura,
Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra, con atribuciones decisorias en cuantas
funciones se le encomiendan en este Reglamento, de acuerdo con lo que se determina en
las disposiciones vigentes.

2. Su ambito de competencia, sin perjuicio de lo establecido en el articulo 35 estara
determinado:

a) En lo territorial, por la respectiva zona de produccion, elaboracion y maduracion.

b) En razén de los quesos, por los protegidos por la Denominacién de Origen en
cualquiera de sus fases de produccion, elaboracion, maduraciéon, circulacion y
comercializacion.

c¢) En razon de las personas, por las inscritas en los diferentes Registros.
Articulo 34.

Es mision principal del Consejo Regulador la de aplicar los preceptos de este
Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual ejercera las funciones que se le
encomiendan en el articulo 87 de la Ley 25/1970, y disposiciones complementarias, asi
como las que expresamente se indican en el articulado de este Reglamento.

Articulo 35.

El Consejo Regulador queda expresamente autorizado para vigilar la leche y quesos de
oveja o de otra procedencia no protegidos por la Denominacion de Origen, que se
produzcan, elaboren, comercialicen o transiten dentro de la zona de produccion, dando
cuenta de las incidencias de este servicio al Departamento competente, remitiéndole
copia de las actas que se produzcan.

Articulo 36.
1. El Consejo Regulador estara constituido por:

a) Un Presidente.



b) Un Vicepresidente.

c) Tres Vocales en representacion del sector ganadero, elegidos por y entre los
ganaderos que suministran leche para la elaboracion de queso “Roncal”.

d) Tres Vocales en representacion de los elaboradores de queso, de los cuales uno sera
elegido por y entre los elaboradores de queso con leche de su propia produccion,
inscritos en los correspondientes registros del Consejo Regulador, y los otros dos seran
elegidos por y entre los queseros industriales inscritos en los correspondientes registros
del Consejo Regulador.

e) Dos Delegados de la Administracion, uno de ellos designado por el Consejero de
Agricultura, Ganaderia y Montes, y el otro por el Consejero de Industria, Comercio y
Turismo. Estos Delegados asistiran a las reuniones del Consejo con voz pero sin voto.

El Presidente y el Vicepresidente seran designados por el Consejero de Agricultura,
Ganaderia y Montes a propuesta del Consejo Regulador, siendo el Presidente elegido
entre las personas pertenecientes a uno de los sectores y el Vicepresidente entre las
personas pertenecientes al otro sector.

2. Por cada uno de los cargos de Vocales del Consejo Regulador se designard un
suplente elegido en la misma forma que el titular.

3. Los cargos de Vocales seran renovados cada cuatro afos, pudiendo ser reelegidos.

4. En caso de cese de un Vocal por cualquier causa se procedera a designar sustituto en
la forma establecida, si bien el mandato del nuevo Vocal sélo durard hasta que se
celebre la primera renovacion del Consejo.

5. El plazo para la toma de posesion de los Vocales serd, como maximo, de un mes a
contar desde la fecha de su designacion.

6. Causara baja el Vocal que durante el periodo de vigencia de su cargo sea sancionado
por infraccion grave en las materias que regula este Reglamento, bien personalmente o a
la firma a que pertenezca. Igualmente, causard baja por ausencia injustificada a tres
sesiones consecutivas o cinco alternas, o por causar baja en los Registros de la
Denominacion de Origen.

Articulo 37.

1. Los Vocales a los que se refieren los apartados c) y d) del articulo anterior deberan
estar vinculados a los sectores que representan, bien directamente o por ser directivos de
Sociedades que se dediquen a las actividades que han de representar. No obstante, una
misma persona, natural o juridica, no podra tener en el Consejo doble representacion, ni
directamente ni a través de firmas filiales o socios de la misma.

2. Los Vocales elegidos por pertenecer en calidad de directivos a una firma inscrita,
cesaran en su cargo al cesar como directivos de dicha firma, aunque siguieran
vinculados al sector por haber pasado a otra Empresa, procediéndose a designar a su
sustituto en la forma establecida.

Articulo 38.

1. Al Presidente corresponde:



1.° Representar al Consejo Regulador. Esta representacion podra delegarla en cualquier
miembro del Consejo, de manera expresa, en los casos que sea necesario.

2.° Hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias.
3.° Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regulador y ordenar los pagos.

4.° Convocar y presidir las sesiones del Consejo, sefialando el orden del dia, sometiendo
a la decision del mismo los asuntos de su competencia, y ejecutar los acuerdos
adoptados.

5.° Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo Regulador, previo acuerdo
del mismo.

6.° Organizar y dirigir los servicios.

7.° Informar a los Organismos superiores de las incidencias que en la produccion y
mercado se producen.

8. Remitir al Departamento de Agricultura, Ganaderia y Montes del Gobierno de
Navarra, aquellos acuerdos que para cumplimiento general adopte el Consejo, en virtud
de las atribuciones que le confiere este Reglamento y aquellos que por su importancia
estime deben ser conocidos por el mismo.

9.° Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o le encomiende el Departamento
de Agricultura, Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra.

2. La duracion del mandato del Presidente sera de cuatro afios, pudiendo ser reelegido.

3. El Presidente cesard al expirar el término de su mandato, o a peticion propia, una vez
aceptada su dimision, o por decision del Departamento de Agricultura, Ganaderia y
Montes del Gobierno de Navarra.

4. En caso de cese o fallecimiento, el Consejo Regulador, en el plazo de un mes,
propondra un candidato para la designacion de nuevo Presidente.

Articulo 39.

1. Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran con tres dias de antelacion, al
menos, debiendo acompanar a la citacion el orden del dia para la reunién, en la que no
se podran tratar mas asuntos que los previamente sefialados. En caso de necesidad,
cuando asi lo requiera la urgencia del asunto a juicio del Presidente y se citard a los
Vocales por telegrama, con veinticuatro horas de anticipacién, como minimo. En todo
caso, el Consejo quedara validamente constituido cuando estén presentes la totalidad de
sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

2. Cuando un titular no pueda asistir, lo notificara al Consejo Regulador y a su suplente
para que le sustituya.

3. Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptardn por mayoria de miembros
presentes y para la validez de los mismos sera necesario que estén presentes mas de la
mitad de los que compongan el Consejo.

4. Para resolver cuestiones de tramite, o en aquellos casos en que se estime necesario,
podré constituirse una Comision Permanente, que estara formada por el Presidente y dos



Vocales titulares, designados por el Pleno del Organismo. En la sesion en que se
acuerde la constitucion de dicha Comision Permanente se acordardn también las
misiones especificas que le competen y funciones que ejercerd. Todas las resoluciones
que tome la Comisiéon Permanente serdn comunicadas al Pleno del Consejo en la
primera reunioén que celebre.

Articulo 40.

1. Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regulador contard con el personal
necesario, con arreglo a las plantillas aprobadas por el Departamento de Agricultura,
Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra, que figuraran dotadas en el presupuesto
propio del Consejo.

2. El Consejo tendra un Secretario, designado por el propio Consejo a propuesta del
Presidente, del que directamente dependerd, y que tendrd como cometidos especificos
los siguientes:

a) Preparar los trabajos del Consejo y tramitar la ejecucion de sus acuerdos.

b) Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar las convocatorias, levantar las
actas y custodiar los libros y documentos del Consejo.

c) Los asuntos relativos al régimen interior del Organismo, tanto de personal como
administrativos.

d) Las funciones que se le encomienden por el Presidente relacionadas con la
preparacion e instrumentacion de los asuntos de la competencia del Consejo.

3. Para las funciones técnicas que tiene encomendadas, el Consejo podra contar con los
servicios técnicos necesarios, la direccion de los cuales recaera en técnico competente.

4. Para los servicios de control y vigilancia podra contar con Inspectores propios. Estos
Inspectores seran designados por el Consejo Regulador y habilitados por el
Departamento de Agricultura, Ganaderia y Montes del Gobierno de Navarra, con las
siguientes atribuciones inspectoras:

a) Sobre las ganaderias ubicadas en la zona de produccion estén inscritas o no.

b) Sobre las queserias e instalaciones situadas en las zonas de produccion, elaboracion y
maduracion, estén o no inscritas.

c) Sobre la leche y quesos en la zona de produccion, elaboracion y maduracion.

5. A todo el personal del Consejo, tanto con cardcter fijo como eventual, le serd de
aplicacion la legislacion laboral.

Articulo 41.

1. Por el Consejo Regulador se establecerd un Comité de Calificacion de los quesos,
formado por al menos tres expertos y un delegado del Presidente del Consejo, que
tendra como cometido informar sobre la calidad de los quesos que sean destinados al
mercado, pudiendo contar este Comité con los asesoramientos técnicos que estime
necesarios. (Redaccién actualizada por Orden Foral 30 de abril de 2001).



2. El Presidente del Consejo, a la vista de los informes del Comité, resolverd lo que
proceda y, en su caso, la descalificacion del queso en la forma prevista en el articulo 32.
La resolucion del Presidente del Consejo, en caso de descalificacion, tendrd caracter
provisional, durante los diez dias siguientes. Si en este plazo el interesado solicita la
revision de la resolucion, ésta debera pasar al pleno del Consejo Regulador para resolver
lo que proceda. Si en dicho plazo no se solicita la citada revision, la resolucion del
Presidente se considerara firme.

Las resoluciones del Presidente, o las del Consejo Regulador, en su caso, podran ser
recurridas en alzada ante el Departamento de Agricultura, Ganaderia y Montes del
Gobierno de Navarra.

3. Por el Consejo Regulador se dictardn las normas para la constitucion y
funcionamiento del Comité de Calificacion.

Articulo 42.

1. La financiacion de las obligaciones del Consejo se efectuaran con los siguientes
recursos:

1.° Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan en el articulo 90 de la
Ley 255/1970 a las que se aplicaran los tipos siguientes:

a) E1 1 % del valor de la leche entregada en las queserias inscritas, destinada a la
elaboracion del queso “Roncal”. La base sera el resultado de multiplicar este volumen
entregado por el precio medio de la misma en la campafia anterior.

b) El 1 % del valor de los productos amparados. La base sera el resultado de multiplicar
la cantidad vendida por el precio medio de venta de la unidad de producto amparado en
la campafia precedente.

c¢) Cien pesetas por expedicion de certificado o visado de facturas y el doble de precio
del coste sobre las etiquetas o contraetiquetas.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son: de la a), los titulares de las
ganaderias inscritas; de la b), los titulares de las queserias o locales de maduracion
inscritos que expidan queso al mercado, y de la ¢), los titulares de queserias o locales de
maduracion inscritos, solicitantes de certificados, visados de facturas o adquirentes de
etiquetas o contraetiquetas.

2.° Las subvenciones, legados y donativos que reciban.

3.° Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indemnizaciones por dafios y
perjuicios ocasionados al Consejo o a los intereses que representa.

4.° Los bienes que constituyen su patrimonio y los productos y ventas del mismo.

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podran variarse por el Departamento de
Agricultura, Ganaderia y Montes a propuesta del Consejo Regulador, cuando las
necesidades presupuestarias de éste asi lo aconsejen.

3. La gestion de los ingresos y gastos que figuren en los presupuestos corresponde al
Consejo Regulador.



Articulo 43.

Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan caracter particular y afecten a la
pluralidad de personas o Empresas relacionadas con la produccion o elaboracion de
queso “Roncal” se notificaran mediante circulares expuestas en las oficinas del Consejo,
en la sede de la Camara Agraria y en el Boletin Oficial de Navarra.

Los acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Regulador seran recurribles, en todo
caso, ante el Departamento de Agricultura, Ganaderia y Montes del Gobierno de
Navarra.

CAPITULO VIII

De las infracciones, sanciones y procedimientos

Articulo 44.

El régimen sancionador por incumplimiento del presente Reglamento seré el establecido
en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, “Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes”, en el Decreto 835/1972, de 23 de marzo, por el que se aprueba su
Reglamento y en el Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones
y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccion agroalimentaria.

Articulo 45.

1. Las infracciones a lo dispuesto en este Reglamento y a los acuerdos del Consejo
Regulador seran sancionadas con apercibimiento, multa, decomiso de la mercancia,
suspension temporal en el uso de la denominacidon o baja en el Registro o Registros de
la misma, tal como se expresa en los articulos siguientes, sin perjuicio de las sanciones
que, por contravenir la legislacion general sobre la materia de la Ley 25/1970, puedan
ser impuestas.

2. Las bases para la imposicion de multas se determinaran conforme dispone el articulo
120 del Decreto 835/1972.

3. Para la aplicacion de las sanciones previstas en este Reglamento se tendran en cuenta
las normas establecidas en el articulo 121 del Decreto 835/1972.

Articulo 46.

Segun dispone el articulo 129.2 del Decreto 835/1972, las infracciones cometidas por
las personas inscritas en los Registros de la denominacion se clasifican, a efectos de su
sancion, en la forma siguiente:

A) Faltas administrativas. Se sancionaran con multas del 1 al 10 % del valor de las
mercancias afectadas y las que sean de caracter leve con apercibimiento.

Estas faltas son en general las inexactitudes en las declaraciones, libros registro,
volantes de circulacion y otros documentos de control que garantizan la calidad y origen
de los productos y especialmente las siguientes:

1. Falsear u omitir los datos y comprobantes que en cada caso sean precisos en los
diferentes Registros.



2. No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador cualquier variacion que afecte a
los datos suministrados en el momento de la inscripcidon en los Registros.

3. El incumplimiento por omision o falsedad de lo establecido en el articulo 31 de este
Reglamento, en relacion con las declaraciones de produccion y de movimiento de las
existencias de productos.

4. Las restantes infracciones al Reglamento o los acuerdos del Consejo Regulador, en la
materia a que se refiere este apartado A).

B) Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produccion, elaboracion,
maduracion y caracteristicas de los quesos amparados. Se sancionaran con multas del 2
al 10 % del valor de los productos afectados y ademds con su decomiso.

Estas infracciones son las siguientes:

1. El incumplimiento de las normas vigentes sobre practicas higiénicas de conservacion
y transporte.

2. Utilizar para la elaboracion de quesos amparados, leche neutralizada, tratada con
conservantes y, en general, cualquier practica que influya en la calidad del producto,
salvo los casos que determine el Consejo Regulador y en las condiciones que éste
sefiale.

3. Emplear en la elaboracion de quesos protegidos leche distinta de la autorizada por el
articulo 5 de este Reglamento.

4. El incumplimiento de las normas de elaboracion y maduracion de los quesos.

5. Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del Consejo Regulador, en
la materia a que se refiere este apartado B).

C) Infracciones por uso indebido de la denominacion o por actos que puedan causarle
perjuicio o desprestigio. Se sancionaran con multas de 20.000 pesetas al doble del valor
de la mercancia o productos afectados, cuando aquél supere dicha cantidad, y con su
decomiso.

Estas infracciones son las siguientes:

1. La utilizacion de razones sociales, nombres comerciales, marcas, simbolos o
emblemas que hagan referencia a la Denominacion o a los nombres protegidos por ella,
en la comercializacion de otros quesos no protegidos.

2. El uso de la Denominacién en quesos que no hayan sido elaborados, producidos y
madurados de acuerdo a las normas establecidas por la legislacién vigente y por este
Reglamento, o que no retinan las caracteristicas y condiciones organolépticas que han
de caracterizarlos.

3. El uso de nombres comerciales, marcas o etiquetas no aprobadas por el Consejo
Regulador, en los casos a que se refiere este apartado C).

4. La indebida negociacion o utilizacion de los documentos, etiquetas, sellos, etc.,
propios de la Denominacion, asi como la falsificacion de los mismos.



5. La expedicion de quesos que no correspondan a las caracteristicas de calidad
mencionadas en sus medios de comercializacion.

6. La expedicion, circulacion o comercializacion de quesos amparados, en tipos de
envases no aprobados por el Consejo Regulador.

7. La expedicion, circulacion o comercializacion de quesos de la Denominacion
desprovistos de las etiquetas numeradas o carentes del medio de control establecido por
el Consejo Regulador.

8. Efectuar la elaboracion, el curado o el etiquetado en locales que no sean las
instalaciones inscritas autorizadas por el Consejo Regulador.

9. En general, cualquier acto que contravenga lo dispuesto en este Reglamento o los
acuerdos del Consejo, y que perjudique o desprestigie la Denominacién, o suponga un
uso indebido de la misma.

D) En los casos de infracciones graves, ademds de las sanciones establecidas en los
apartados B) y C), podra aplicarse al infractor la suspension temporal de uso de la
Denominacion o la baja en los Registros de la misma.

La suspension temporal del derecho al uso de la Denominacién llevara aparejada la
suspension del derecho a certificados de origen, etiquetas y demas documentos del
Consejo Regulador.

La baja supondré la exclusion del infractor de los Registros del Consejo Regulador vy,
como consecuencia, la pérdida de los derechos inherentes a la Denominacion.

Articulo 47.

1. Podra ser aplicado el decomiso de las mercancias como sancidon Unica 0 como
accesoria, en su caso, o el pago del importe de su valor en el caso de que el decomiso no
sea factible.

2. En caso de desaparicion, cambio o cualquier manipulacién efectuada sobre la
mercancia retenida, intervenida o decomisada, se estara a lo dispuesto en el articulo 399
del Cédigo Penal.

Articulo 48.

En el caso de reincidencia o cuando los productos estén destinados a la exportacion, las
multas seran superiores en un 50 % a las maximas sefialadas en este Reglamento, sin
perjuicio de las sanciones que puedan corresponder en virtud de la legislacion vigente.

En el caso de que el reincidente cometiera nueva infraccion, las multas podran ser
elevadas hasta el triple de dichos méaximos.

Se considerard reincidente al infractor sancionado por infringir cualquiera de los
preceptos de este Reglamento en los cinco afos anteriores.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion o el Departamento de Agricultura,
Ganaderia y Montes, en su caso, podran acordar la publicacion en el Boletin Oficial del
Estado o en el Boletin Oficial de Navarra de las sanciones impuestas, a efectos de
ejemplaridad.



Disposicion transitoria

El Consejero de Agricultura, Ganaderia y Montes designara un Consejo Regulador
Provisional de la Denominacion de Origen “Roncal” que asumird la totalidad de
funciones que corresponden al Consejo Regulador a que se refiere el capitulo VII, hasta
que el Consejo Regulador quede constituido, de acuerdo con lo que prevé el articulo 36
de este Reglamento.



